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waran ت‎ _ ae n marr ma i ren rane 


استاحدام السلالات السريعة والبطينة من FLactocOccas iactis ssp crerıioris €F-1‏ 
ف 


e 


2~ سس ريع اننا ج اجن الشبيه بالا وشاري 


١ 


اهر طالمي ق عامر ميد سعيد الدهاب 
م اصدا عا ا العذائية ر التقانات الا حيائية 
كلية الوراعة- جامعة بغداد 
المستخلص 


استخدمت السلالة 21414 Lactococcus eti ssp cen ors‏ واس الرطينة LANIS ssp Cteroris AG Loctococes uaخa Aa‏ 
ومركز خلايا السلالة الفاقرة لق لقدر ة تايض dlكڌ Lactococens acts ssp cremoris ^l 40-1 j‏ }3{ ي تصنيع خمس معاملات من الجين اليه 


ك اسر ج اتساج مدا انو 2 ۴س انجین پاہسنجد! م الملا اوا بيب 2 ولف 52 أقسدرة تایض ا دسر acrPro.‏ 1 . 


بالاو شار ري تعر ف على 


وجر ی متابعة لمو وتضاعف البادى وتطور الحموضة خلال عملية الع سم 5 كما تم دتابعة عملوة العلل العروتينى :تور الرقم 


الهيدر و جيلي للجين خلال الانضب اج وجري انتقو يم الدي ه. 


أظيرنت نتائج اتقو يم الجمسي أن اأنكية انشامسجة قد ظهرت کک اغالات الحاوية لي السلا الاي 1 و الصاف دپ سر کہ ا 

2 8 8 ا لے ا م‎ a 
الثاني وال انث نلتها المعاأماة‎ Je العاملة - عة إ مذ هر الاو ی وز ادت عات في الت‎ Al ac-} خلايا السلالة الفاق قر 3 تارعس اللاكتوز‎ 
r 4 ااد ىسون‎ e و الال 1 ليطبدة ۸0 و الممعضاف نا مرکز دا السلا ١ءء اه الفاقدة لقد ب‎ CHe-! التي تعدو ې ا السلالة الاصارة‎ 
عدم وجود النكهه العتزنخة الضاصمة بهذا الو ع دن الجين ا جد ان‎ E معنريا على باي الہ٬عاملات . كا دلت النتائج‎ 
ا‎ E مر له تکوین ابخثرة ر سمل ونگیس ل لمر احل التي تد ۾ خاالها ز یلاہ 2 أعداد بکتر يا الماد‎ 
لحمو َة کال السات د هي جچووم‎ BI بدن نة تواجد الخلايا امسر يعة ومقدار تصأاعف الكثافة العددية في الات الجين َ ولم یکن هناك‎ 
في الخثر هة و أختلغت معد لت التحال الير ا في الجيسن‎ a المعامنات > ڊیذما ګانت در حا اکبس سر اهم ار أحل التي يم فیا ص ور‎ 
المضف اف لھا لمدلاالة الف دة‎ Gef اغالات ۰ فارتشع بشکل اکير 5 بگیدت الو عامللاات ي لكف ال أويك د ى السلاة أ لاصلية اة‎ EEE 


لقدرة تأيض اللاكتوز 1٥ول‏ إ المعالة ما۴ ) 


The Ir _Tawhik & E 
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2 - ACCELERATING RIPENINIG OF AUSHARY CHEESE 
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"aqi fOou!Nal of Agri 


ABSTRACT 
Aushari cheese was manufactured using the parent strain Lactococcus lactis ssp cremoris CH-1, slow 
tutan strain LeclocOCous H@aCHAS SSD cremre. A9 as starter and Lac- mutant strain concentrate L2CIOCOCCUS 
Jacris Ssp cremoris AlLac- u derived from the parent strain CH- 1 {3) to increase the starter viable count in 
tte curd . Viable starter bacteria counts and acidity were assessed during manufactunng, and ripening for four 
rmionlns Cuting which proteolysis, pH development and organoliptic properties were assessed . The cGrganoliptic 
evaluation indicated that the ripened favor was clear in all treatmerts, which contain the Lac- mutant 
concentrate froth the first month of ripening ard its intensty was increased during the second and the third 
months of ripening {FLac- and FSLac- treatments) and they were significantly different from the other 
treatments (F, S$ ard FS). The curd makirg, scalding and pressing were the main steps of starter bacteria 
increasing during chesse manufact uring, Dut the acidity Oof cheese did not developed strorgly during 
manufacturing, and the curd pH was Gecreased mainly afer pressing. The proteolysis rate in the cheese was 
erer according t6 the treatment, but If was increased acceleratory in FLac«- treatment during the second and 
ke third months of the ripening period 


"تاريخ استلام البحث 2004/6/13 . تاريخ قبول البحث 2005/2/28 
*مستل من رسالة ماجستير للباحث الول ٠‏ 


{(*)Part of M.Sc. Thesis For the first author. 
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n‏ ت سد پک ا س س ا نہ سک ا 


المقدهة 
عد الانضاج من العمليادت الكيميائية المعقسدة 
التسي تضهن التحلل ااتدر يجسي اا كينا 


الكاربو هيدر اتية و الدهنية والبروتينية التي تتكون منها 
خث ة الجبن ١‏ وتمتد من اربهسة ابح ال :مسن 
ويتتاسب امدها عكسيا مع نسبة الرطوبة دي الجبن 
بشکل عام [1). ان عملیسات لى الكيميائبة 


ى تطور النكهة ف.سي 


٤‏ له » ويحود الاختلاف 


الا ه في الخثرة سوف نودي 
الجبن کا تګسبه الصقات لمەيز َة 
في نكهة الجيبن الى اختلاف بطر د به 


البادئ المستسمل وااتركيب 


ا ونو ع 
و و للجبن 
و پفدتل عو امل الانضساج الاخری مش در جة الحمرارة 
و الحموشښة ونوع الاحياء اأمجهر د Aaa.‏ اأثانو بة (14(. 
والعد ملي التحلل البروتيني مسن ھم التغير ت 
الكيميو حیاتیة التي تحدث خلال الانضساج كونها العامل 
ار اريسي لمر ل ف ی تطور أنكهة وقو آم المنتو ج في 
جمږع انواع | لجبن ( 19) بكونها تدهم في تکويسن 
الحو امض الامينية الحرة و السلاسل البيتيدية e‏ 
وما يتڊعه من تغیر في ٿو ام الجبن ذتيجة لتحطم الشدكة 
البر وني ينيك وا زيادة ال قم الهيدرو جيني وار اباط الماع فسي 
كتل او دة لتطو لر 


ي کدايل على درجة 


لذا[ك اا کا ا ا 
الل ارون 
إنضاج الجبن منها قياس كمية النتروجين 
النتروجين غير البرتيني وتحديد مسنوية إرتباطهما بتقدم 
وتطور النكهة › وعلى الرغم مسن 
از تباطهما معنويا الا إنها تفشل 


مؤشرات تعمد على 
الذائسب أو 


عمر المنتو 
شل في ااتحسسس بو جود 
النكهة غير المرغوبة ۴۷0۲ ۴ن لذلك يمكن عذ طك 
الموشرات دلائل مكملة لعماية التقويم الحسي للحصول 
علو 
أهم عو امل التحلل البروتيني هي انزيمات المنفحة 
وإنريمابت بكتريا البادئ وإنزريمات اليب الطبيعية 
فضلا على الانزيمات التي يكون مصدرها بكتريا غير 
البادئ ږBacierla NSB }Non Slarter‏ و التي تتنطا۔ق 
الى الخثرة بعد موت وتحلل خلاياها (19] . 

ان اختصار وقت الانضاج الى أقل مدة ممكنة 
> وذلسك صن 


لس :تو انید 


صورة و أضحة عن نو عية المنتو ج (11) مسن 


مع عدم التائير في نوعية الناتج 
خلال زيادة سر عة التفاعلات الت 
النكهة و الغو ! م المطلوبين في !ا EG‏ 
فائده اقتصدادية كبيرة جدا ) 8 ( ١‏ ولع استخدام 
البو ادىئ المحورة sS]41)€۲S‏ edإmodif‏ واحدة مسن 
الطرائق التي دخلت حديتا فقي 
استخدام بكتريا البادئ المضعفة بالصسعق الحسراري أو 


ي تؤ دي 


التجمدي لد بو دي ذلك الى خفض قدرتها على إنت۔اج 


126 


توفيق و الدهان 


الحامسسن 


بنسية 93 - 97 % ببتما لم 
إإزيسات البروثيديز فيها إلا إلى 
(1410) . 

نتيجة لامكانبسة عزل طساغرات بكتري 
ct0cc0 e‏ الفاقدة لقدرة تايدش اللاكتوز من مختلف 


س 


% 30 9 


ا 


لا ادها بز 2 إتجاه نهو إمكانية الإسستفادة مسن هذه 


الطلافر ات من ز بأادة اداد ڊکتریا البادو ئ في گے 


خاال ا 
الجين دون الخشية من إرنفاع إسية الخامض المنتحة 
هي الخثرة المو جودة کي حوصس التصنيسع فد تسم 


وھ ا E‏ 
در ھ دای سسس 3% 


سىلا 


اسستهدام الساافر ات الف اقدة أن 
اللاكتوز 


LUCIOCOCCUS acti SSD Lacsis C2 


4C-‏ ا المعزولة من الس 


في تصني 


جيل الجر و لو سط 8 7 افججکي e ٩‏ دی 


بمعاملة المقارنة ) Exterkate pia lS . ( Î4‏ }9{ 
يسيم حبر الكوة! باستخدام اا لاقرات اليطيئة الةاقدة 


لقدرة تكوين البرو تينيز ات ۴۲0٥-(‏ ) والسلالات السريعة 


الأصلية ۴۳٣۳(‏ ) وخلیط من کلیهما کبوادی ولاحظ أن 
معدلانت از اکم النتروجين الأميذي کي الجيبن المصتنسع 


بإستخدام اليادي البطيء كان اقل من معدلات درل 


ي AA E‏ اى ا ا 
گي الجين المصنع بإستخدام الاد السريع وكداك اقل 
عن تک ایت در أکمد في الجبن امصنع TE‏ ام خلیسط 


كلا البادثين مما حدا به إلى الإعتقاد إإ 


أي ان وجود 
البروتيذيزات في بكتريا البادئ مهمسة لزي ادة تر اكم 
النتر جين الاميني وذلكف من خلال دور ها في تهيئة مو اد 
ااتفاعل لانزيمات المحالة للببتيدات التي تمتلكها بكتريا 
البادئ ران الإاعتماد على المنفحة في هذا المجال 
لايفي بالغرض في سبيل تقليل مدة الانضاج 
أجريت هذة الدر اسة التعرف عاسى امكائية 

استخدام الطافرات البطيئة و الفاقدة لقسدرة تايض 
اللاكتوز المشتقة Lactococcus lactis uml i‏ 

ssp cremoris CH-1‏ (3 في صناعسة الجبسن 
الشبيه بالاوشاري الذي يعد من الاجبان المنضسجة قسي 
العراق » وقابلية تعجيل إنضاجه من خلال زيادة الكثافة 
العددية لبكتربا البادئ فيسه وفهم دور إتزيمات 
البروتينيز ات المرتبطة بالجدار الخلوي لبكتريا تاف 
السلالة على عملية التهلل البروتيني وتراكم مركبات 
اانكهة خلال الانضاج . 
المواد رطرائق العمل 


u 


أو تصسنیع الحين الشبيه بالاو شاري. و 


مجلة الملوم الرراعية العراقية - 365 (3) : 125 - 1360 :2005 


: استخدعت طر فة التصنيم التسى 


ی 


ر يه الصناعة 
ذکر ها سو سي 1 5 ( بأستعمال 30 کخم «ملیید مجهر 
من الحقل الخاصس بكلية الزراحة جامعة بغداد. اک 


9 جدة و ډمکرر رین لکل معاملة . 


3 


اليو ادې المستخدمة ومعاملات التصذيع وھ یسور 
الحدول رقم )1( معام لات التي سح وبوادنپا 


* المستهملة ف 


1 


وقد .حر لت البو أدئ الدر اسه کا 


ياتى : 
ا ي 

! ادى السلالة الأصلية تم تنش. دطه سن مسزار ع 
AE‏ 


الدنمار كيه قل عمابة التصنذيع پو د واحد و سسب 


اساي المجهز ة مسن مخ بر ات هتسن 


الكمد بات المطلوبة . 
ب-بادئ السلالة A9‏ :- لقح الحليدي ١‏ 


لمعد لتحضسسير 
بادئ السااة A9‏ (3) من مزرعة وسط M117‏ 
بعمر 18 ساعة 

للساة نفسيا ( 
من الحليب ) » حضن الحليب الملقح بد 
أمدة 18 ساعة لتستعمل بعدها مزر عة الب 

ج مركز خلايا السلاة 4٥-1‏ ]ے :> لقحت ان ابيب 
تحنو ق على وط GM17‏ )5 مل) بەس۔تعمر ات 
معزولة للللة أ-عواش [3) مسن عاسسي 


و سض EIA‏ حصن الو سط د الملقح بدر جة 30 ھ أم.دة 


7 / 300 مسل 


Af * 


رجه لال م 


5 مل من مزرعة / 


ادی 


اک 7ي 
مډاسر د شي 


8 ساعA‏ »> بعد الحصضنْ لقح لېر رقین يجتو ي کل 
متها على 250 مل من وسط 05117 بنسبة 2 


مرن تلك الانابييب » بعد الأحضن بدرجة 30 لمدة 8! 


. ^ A 
اة اعم ا لتر‎ 


يحتوي کل منها غل لر و امد من و مهل GM17‏ 


3 O E 
ساعة » تع ليح خمسة دو ارق‎ 


الدوارق بدرجة 30 م لمدة 18 ساعة » بعد الحضن 
تم اجراء عملية الطرد المركزي لمحتويات الدوارق 
الخمسة أحصد الخلايا بسرعة 5000 دورة / دقيقة 
ولمدة (2 دقيقة بدرجة 4 م » غسلت الخلايا 
الممحصو دة بماء الببتون %0.1 ولمرة واحدة » ذم 
أعيد تعليقها بمقدار 200 مل من الحاليب القفرز 
المعقم و رضعت في التلاجة لاستخدامها في اليسوم 


التالي في عملية التصنيع . 


serra aa < am 


کما يضهر الجدو لن E RN IE E (i)‏ شیم 
اأممشخدمة الدر اة فقي المماما عة ۴ استخدمت 
التلاة آي صلية 011-1 كبادي بنسبة افيح 2 و عدت 


جا ا ر ج : ات 
AD‏ د لع } iactPro™~‏ [ انها تمصي فسات 


ا š û‏ 
اأمزر سه اسر ية ھ۱ 


وز یسادة تر اکد 
ي ان ہے 


قح 3 الدسالية 


النترو جين غڍر الجر وتيدي لے ي مزر e‏ الخف ست 
المعاملة $ فق أ لاة البطيئة A9‏ 
P0‏ acا)‏ کبادی بنسة طتیح %2 
خلیط ی 


آم 
أسنتخده - E‏ فرها الب 
ولأ تعر ق اې 
أمكانية ا ب تخدام 


- البطيذة شي 


IE‏ اد E‏ ا i a‏ السر عه 


انتا E‏ انه ص الجين ققد آسے۔تخدھت 


: باد بطي وكما إقتر جح 


2 
: 4 بادی سردع 


Stadfoders‏ 4 چ )قي المعاملة ۴۶ لذ أن 
استخدام هده النسبة همز ل الإساحشن ES‏ ق ا 


.دفص رة برو تينيز انت e‏ سي لسن 
الطعد المر ډور 


r ۰ e‏ 2 ت اه د 
تز همر تفیل دتا لات اسو لي 


اك .عملي تور اأنكهة في الجين من کا | 


ټ 


عل چ ال 


a 


ا 9 E H‏ امس .تخدمه 


في ادر اسة من السلاات. المنتجسه للمر ارة كونها 
کي ار أبن هھ من ١‏ ب الہ A‏ نتفر ار و 


سنطیہ اليقاء و الذمو د3 رکه لاز ار 3 38 


ak F۴‏ الات 


ھەر 
سی 
bu‏ 
ana‏ 
د 


. وقي المعاملة 


کباد 
۸12-1 الفاقدة .رة ايض اللاكت.ون وتكويسن 


نة لقیح 42 ع إضدافة رکز خلایا الم االة 


ت Lac~Pro~)‏ تلتعرفے علی امکائیة 


تعجیل إنمضسا ج هذا النوع من الجبن سرن حش تاا اة 


الفستر 5 2و آلدار 


ن خا التصنيع آ 


الأكثافة المددية لیکتر يا اليادى ۽ هي 
تی مستو “ ى اأحمو غ ي الجر 
المعاملة -ع2 F9‏ فقد استعملت يها دة الخلد 
المتتمملة في المعاماة ۴5 لكل مسن بسادى السااة 
Cre]‏ 
انها تخالف عنها باضافة مركز خاتبا اة -عوة 
أ إلبه' بثلاف یسکن تعر ی اي امکانیة تسر C4‏ 
الإنطضا ج من خلال تقلیل نسبة تو أجد البرو تسيز امت 


السريعة الأصلية و اأسلالة البطيك. A$ û Ar‏ ¢ ال 


المرتيبطة بالجدار الخلوي وزبادة التيديز ات وعلاقة 
لاک يعملية تطور الذكهة و العم المر وتر اکسم نو اسح 


ااتجلل لير 8 تيذي خلا 


! لإتضا م 
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arte e mT. 


جدول !1 > معاماات es‏ ع الجبن ونوع ع البادى المستخدم قي ؟ 


توقيق و الدهان 


la tux ein ara taa a tn ag ear aaa 1 e aa raa, r me n n im am man 


کل معاملة ولسبة التلفيج 


ees‏ البادئ المستخدم | سبة التاقيح 
م ٠)‏ اة شري الاضلة ٤ o‏ 
LactProe) | 1‏ ا 
$ سلطة البطيئة ۸9 (-۴۲0+٥4ا) ١‏ %2 
ا ٤‏ السلالة السريعة الإصلية السلاة البطيئة 9| ا ا 
١‏ ية خلط [ : 4 
f O DE‏ ص ll‏ 
E I E LT‏ 
ss Ale‏ 
SG SSS‏ . ا ا 
٠‏ السلالة الإصلية + السلالة © ةو 41 
ATR E e‏ ا وو ا 
ا وحدة تگوین مستعمرة/ مل | 
3 -العدد النحي لبكتريا البادئ خلال چ الغذائية - كلية الزرأعة - جامعة بخسداد » وقد 
ی و ا اف a NEE EE OEE‏ 


سحي لبکتريا البادئ في 

بطر يقة الصب بالاطباق . 

و البطينة ۸9 
ومركز خلايا السلااة 1-> هراش المستملة لتلقیسح 
الحليب المعد للتصنيع . 

لے = قي الحذيب امعد للتصسنيع عا أضافة البادئ ومسي 


ووذ ا 5 4 5 بک 
الخثرة ول التقطيع وفي الخثرة قل الدس ف في 


المر اسل الأتية 


| في بو ادئ اأسلالات ! لاصلية 


القالب وفي الخثرة بعد الكبس وبالطريقة التسي 
ذکر Harrigai la‏ ) 13 (. 

4 - ادير الحموضة القابلة للتسسحيح :- تم تقديسر 
الحموضة القابلة للتسحيح محسوبة كحامض لاكتيك 
في بو ادئ السلالة الاصلية C۴-1‏ والسلاة A9‏ 
وفي الحايب بعد اضافة البادئ وفي الشرش بعد 
التقطيع ء في الشرش عند التصريف وبالطريقة التي 
نکرھا چ1 ( 15 ) . 

5 - أخذ النماذج :- أخذ الأنموذج الإول من الجبن قبل 
اجراء عملية التشميع بعر 4 - 5 ليام أا 
النماذج الاإحقة فكانت تاخذ دوريا مرة كل شهر من 
عمر كل قالب في مرحاة الانضاج والذي أستمر 
لمدة أربعة أشهر وبالطريقة التي ذكرها موسسى 
(5 

6 - التقويم الحسي :- 
لنماد ج الجبن الشبيه بالاوشاري من تيل مجموعسة 
من المحكمين المتمرسين في قسم الصناعات 


جرت الاختي ارات الحسية 


128 


التي منت صفات النكه.ة و المر أرة و القسو وام 
و لون و التماسلف و الفتحارت وقد متحت تلن صفة 
متها در رجات من فر - 10 حبث بمل المشر 
الح . الادتى لأصفة و 10 
أو 2و کو4 ا ھل الاتضاح ر 6 
انيا 5 2 دس خلا الانضا: E‏ جر یدیا على الجين. 
Ib‏ ییا أ ج | لفحوصس الأتية 2 
ا ا a‏ غير البروتيني 
التي دکر شا تسین ر 4 ( والتي تور ت کہا 


الهد الاعلسى وياعمار 


:- قدر بالطريقة 
٠.‏ ص 


جک 


یا 
رصم © غم من الجبن في کيس مسن البولسي اين 
أضيف له 100 مل من الماء امقطر وأجري تجنيسسه 
باستخدام هسواه امدة 5 دقائق ‏ ثم أجريت عملة 
الطرد المركزي ا ہر عة 10000 
ig‏ 10 دقائق بدر حة صفر م . کسردت 
طبقة الأدهن وسحب 20 مل من السائل الرالئىق 
ووضعت في بيكر بحجم 100 مل أضيف لها 20 ممل 
من ۲٤۸‏ بترکیز 24 % “ل الخليط جيدا وتسراك 
لمدة 10- 15 دقيقة ٠‏ ثم أجري الترشيح مسن خلال 
ورق وتمان 42 › أخذ 5 مل من الراشسح وقسدر فيسه 
النترو جين على أساس التايروسين بطريقة أأن1 التي 
نكرها e:ممهS‏ وجماعته (7:). 

2 - تقدير الرقم الهيدروجيني للجين خلال الانضاج 
:- أستخدمت الطريقة التي ذكرها الراوي ( 2 ) لتقي 


ہا 
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a a aan a sana ai r i eme a Lı ar, amas 


الرقم الييدرو جيني الجين بعمر 1و 2 3و4 أشهر مسن 
الانضاج . 

تالت -- التحايل الاحصائي :> تم تحلدل تانج التقر بم 
الحسي احصدائيا باستخدام تصميم القطاعات العشسوانية 
التي ذکرها 

الراوي و خلا الله <i)‏ اذ سيت قيمة ] الجدولية وتم 
المعاملات باستخدام (810.] ) علسيى 
% و 05 


Mt ê A A 
نمدا له ملو اااي‎ 
[| مستو ئى معذوية‎ 


والمناقشة 


efaet 
الندانج‎ 


8 
] 


اول ~ سلوكت بكتريا يادي خلال لتصنيء :~ يبظ هر 
J‏ )2( اعدد دد الي 


التصنيع الماتلفة . يلاحظ ان اعدا بکتر ا 


الحدول 


لبکتر يا البادو خلال ا ف کن 


8 


ف 
الباد و اد اتو المعاءلة © 


ا 


E 1 ١‏ ج 
الحليب المد ع ,نو ح 
tî £‏ 2 ت 
دی اقل دد مں بقية المعاملات فقد خف ر 


اأنصىق عن العدد جود في المعاملة ویر جع بب 
ذلك إلى قلة العدد الحي لايكتريا في البسادئ البطسيء 
المضاف . بينما إحتوي حليب المعاملة ۳١‏ على عادد 
حي يقل بنسبة %32 عن 
1.4 صضمفا عذه في 
العاملتين -عه.]۴ و ۴51.8٥‏ على كثافة عددية مسن 
بكتريا البادئ في 
2 ضعف على التو الي من ذلك اأموجود في المعامالة 
Ê‏ 

يظهر الجدول (2) ضا إن مرحلة إزذام 


}40 ¬ 50 
دقيقه ترڪث Cs‏ 


العرصا مرل ۳آ ويرنفع بمقد دار 


حلیسب المماملة Ss‏ . إحشورد 8 


حایدب التصنيع تز ید بمقدار د 


اس 


9 کر من ساعد 


أضافة اراد دی و المنفحة للحليدي اد 


المراحل الت ایم فیا زياد اید اي ید 


ارتفعت الكتافة العددية في 
و 5 يمقدار 11 و 5.5 و 5 ضبعف على التو الي عسسن 
كثافتها ھے۔ ي ليدب کل معأملة. ۽ ل المتودع أ الکو 
اغلبية العددالحي الموجود في المعاملة ۳9 في 
تقطيع الخشرة تمتا الطراز 
از ج نمو ۱ }3{ رغم نالک غانه لایمکن الاتغأاضصي سل 
خلايا الطافرة البطيدة -۶۲0+٥4ا‏ مسق 
كمية النتروبين غير البروتيني الحأيسد > 


2 5 


وكذلك من نر اتج عملية التحلل البروتيني التي تقوم بها 


مر عة 


الور ائي +۴٣٥۳‏ ٥ھ‏ لھا 


إمكانية استفاد ةه 


المتراجد ف 
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اليرو تينيز ات التي تمطكها الخلايا السريعة م۴۲ +ع 


1 
ئي الم عاملة 9 الى متف خخ تدعا 


١‏ تظهر هذه الحالة ف 


1 


بکتريا ا ادي گيها ليره تنیز أت 1 )3( لذلك ة هي ھی حال 


إعتماد کي على ماهومتوذر مر نتروجین غير برونيني 


انحاید اميا ق قى المعساماتين -ع 2ا۴ و FSLac-‏ 
ن الكثافة العددية في ي الخثرة ڊ ا التقطي-م ار نفدت 
9 


بمقدار 2.5 صضعفاً عما موجود کي حلیبها 0 ا ڭا 


الإزخفاض في عدد مرات الارغاع بالگڈاد ہے العددیة 
م E‏ في اامعاملائت نلاه آلاو و یشو ف الي 
۰ 1 1 
ان کد اک ا الطافر 


u 


انت البطيك.ة و الف اقدة لقسدرة ايه 


r 


المعاملتن ا لاخیر ن SEYÎ‏ 


TT‏ ف 
ي 


TT‏ 2 ا ا 
اعدد الي امو جود فی هما : هي شد د المر حذة م 


i 
ھاو ج‎ 


7 : . ا ك 
ہنیسح و کے أ 


4٥-‏ ا۴3 لتزالان تحويان أعلى كثاقة عددية ليكتر يا 


٤ 
. e CE 4 
اقل کافه ليده پیسسن‎ S عاملة‎ 


يادي يينما تمتطكف الم 


اد rs‏ التقطيم أجر؛ 


ت حملي ةه السمط e‏ المقطضعة 


32 م الى د 


هذہ ااذ ج. 
ر ج 


و بات و جة العر 


ٍ چ ت 
کچ هنر التصنيه 9 ك ادلاه مايه حفص 

ج 
و ا yt‏ 1 
رر جك انحر ازة ا 20 نت 0 در جه 


یک 
کا 
ااا ا سیا 


ن فاا A9‏ 3 


3 السلاالتين 


CH-1 n 


A۸ Lac-}‏ المشتقه مذها تعد سر > المقاوم نے 


لز ر ۾ اأسمط د (3) ات ا نفعت الكذاذة المددي ابکتر یا 


sFLac- gFS gS ;F cm nnعملا البادي هسي‎ 


3 
EE 


5 E 9 2.6 و‎ j دال‎ FSLac- 
د بغ التو آي حه هي هر حلة تقطیع الخسمتارة‎ | 0 
لی ار شم من نغاو بت عدد مر ايت الارتفاء بالعد‎ 


me 
ن المعاملات إل أن الكثافة العددية ابكتريا‎ 


لحي ڊير 

فی 
لاسب مع تلك الموجودة في 

; a 


اعاملا 0 ا السر عله هن التصنبع .د 


الم مل تسيا چ ي المرحلة 
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جدول 2. العدد المحي یکتر ریا البادى خلال مر اهل تصني الجبن . 
٤‏ ا EAE‏ ت 
! العف الح ي × 10^ 8 وحدة مكونة للمستعمرة / مل أو ا و ي 1 
a FEET 1 2 5‏ "۰ چ ق و 
المعاملة الا r‏ بعد | الخشرة ډعد | الخثرة علد التعبئة أ الشذرة بعد 
اا6 ا أ 1 إ 
اضافة البادئ ٠‏ التق فى القالب الك 
إل LL‏ | ۹ ا 4 ا oan‏ ي E,‏ 5 بل : 
F‏ 4.85 0.07 06 ¦ 1.0 3.63 1 
li E 0.32! 1+ 7 0.0335 6 S |‏ 
a 1 RS E‏ | 
e 2‏ | 1 1 
السريع 3.88 1 0.047 7 ا|1|1 0.647 22 | 
جب 2 E E‏ سل E E‏ 2 س و ب 
١ 1 Flac-‏ | 
1 ر ا 4 1 
السري 3.35 1 1 
ا 2 E TOU a‏ 4.81 6.5 ۰ 
o ۱‏ 1 1 1 1 
مرکز خلایا 150 ! أ 
Alc! |‏ 1 | 
ES‏ ی و و a SS EEE E‏ و 2 أ 
ا ١ FSLac-‏ 1 
| اسيع أ 39 ٠1‏ 
البطيئ 4.0 85 216 |1 3.5 | 01< | 
| إ . 
a ٠‏ ! 1 إ 
| مركز خایا 0 ا1 | | | 
Alac-!1‏ | ا 1 
از ا ا د دا RE‏ ا ا ES‏ 
F‏ ا معاملة استخدام البادي السريع (السلالة الاإصلية (CH-1‏ 
5 = معاملة استخدام البادئ اايبطيء 
۴9 = معاملة استخدام خليط البادى السريع و البطيء ينسبة خلط 1: 4 (حجم / حدم) 
-۴146 < معاملة استخدام البادئ السريع مع مركزخلايا السلالة 1-عةاA‏ 
۴SLAC-‏ = معاملة استخدام خلدسل اتتا دی السسريع قصسير 8 ۽ تسمح ابکتریا البادي یا یاد ة الحموضة ٤‏ رغم 
و البطي ء يندبة خلط [: 4 (حجم / حجم] مع مركز ذل كان هناك ار رنقاع بسرط لحمو ضة الشسرش بعد 
خلايا الساة 1-عواه استمربت عملية الكبس مسدة عملية السمط وقي جمزسع المعساملات وقد امتاكت 


نتراوح بين 18- 20 ساعة بدرجة حرارة الغرفة › 
لذلك إستمر ألنمو و ألتضاعف لبكتريا البادئ خلال طك 
المدة . فزادت في المعلملات ٣ء‏ 8و ۴8 ر-Lac٣‏ 
و - ۴12 بمقدار 3.6و 1.4و 2و 1.4و 1.45 
ضعفا على التوالي عما هو عليه قبل الكبس › ويلادظ 
من عدد مرات الارتفاع تلك انها تتناسب مع نسسبة 
وجود الخلايا السريعة في البادئ المضاف . وبصررة 
عامة بلغ عدد مرات ت الارتفاع بالكتافة العددية لبكتري ا 
البادئ من مر حلة تلقيح الحليب الى مرحلة بعد الكبس 
52 و 16و 26و 7 ؛ 6 ضعف في المعاملات ٣و‏ 
FES, FLac-g FS sS‏ على التو الي 

ثانيا - تطور الحموضة خلال التصنيع :- يظهر 
الجدول ( 3 ) انه لم تكن هناك زيادة ملعوضة في 
نسبة الحمومضښة المنتجة من البادي خلال العملية 
التصنيعية › وهذا متوقع لان طريقة التمسذيع كانت 


0 


المعاملابت اأحاوية على البادئ السريع بسبة تلقيح %2 
( ۴ و 2٥-‏ ا۴1 ) أعلى حموضة للشرش عند التصریف 


الرقم الهيدروجيني للخثرة عند التعبئة ف 


ي 
عن 6 في جميع المعاملات 0 
الرقم 
فقد إنخفغض في المعاملتين ۲و FLac-‏ 
الى 6.15 و 6.18 عابي التوالي وتقارب في خثرة 
المعاملتین ۴۶ و ۴S ac‏ 
المعاملة S‏ أقل مقدار من الحموضة في خترتها . كما 
إن اإضافة مركز خلايا السالة 1-ءه. اه الى 
المعاملتين ٥-‏ ۴14 و ۴۳914٥-‏ لم يسزد مسن لسسبة 
الحامض المتكونة في تلك المعاملات خلال التصنيع . 

وإن تقليل كمية البادئ السريع الى نسبة %20 من نسبة 
التلفيح الكلية (2) لح يظهر تأثير كبير في 
تطور الحدموضة في المعاملات التي أستعملة بها ف 


> کما إن 


ترو جيني للخثرة في كل معاملة بنسبة البادي 


مع بعضهما ؛ و امتاکدت 


عملي ك 
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النسدة 0 وکا هناف تقار دي بين نسبة e‏ فسي 


الياديء الس 


ات نټ 


المعأملات الحاو اة على 


الجدول أن فة ار قم الهيدر 0 جيني A‏ لك 


لکل 
الکبس تعتمد کان کبیر ليع نة ال 


فکان آكبر انخفاض له ف 


GC YE a +۸ 
r IE 
١ ر ي‎ 


TE]‏ ت المع املا 
3 
E RA‏ 
5.08و 95.31و 5.35 ll‏ ي 


الجدول 3 ا کک ا E‏ د لمعاملات فت 0 مر احل مضتلفة من اتسن ٣‏ 


المعامل 


| 00 1 F | 


| اضافة البادئ 
ا 


0. 18 


0.1 2 


أ تيع اذثرة 1 


SE E ET‏ کک س سیت س سس ا ت 
o.l# | OF | 8 sS‏ 

1 e 2 OF | 
ا 0588 ا‎ 


1 0.17 025 =F | 


0.60 “5 


“الذي تس ثلاتة مکرر ا 


أجر ریت عملية التمليح بود ذلا ج ندر القالب فى 


r 
: 20 ملول ملحي‎ 
بھد: الطر ية وقي ذه المر 0 من‎ 
ألورڵ» ج في أ ي مر حلة قبل عماية الک‎ E لان‎ B, كبر‎ 


ن 
ا E‏ 


ENS 


جرا مايه ساي 


۽ التوسييي 0 ,دو آھمد_ 


سوت يعمل على منع نمو بكتريا آل 
ن اهمو ص 
ما ما قبل ا مع احتواء الذثرة في تلك السرحاة علسى 
كمية من اللاكتوز سوف يفسح المجال للأحياء المقاومة 
للملوحة بالنمو أثاء الكبس 
مركبات تخمرية غير مرغوب بها في الضثرة خسلال 
تلك المرحلة › كما ان اضافة الملح 
الإجبان تتم بعد الوصول الى 
بها وبعد بلو غ بكتريا البادة 

(7 ) » وأن ذلك يتم في طريقة التصنيع المتيعة لهذا 
النو ح من الجبن بعد الكبس ١‏ لذلك فان اماف الملسح 
قبل تاف 2 حلة لن یکون د 
ثالثا - تطور الرقم الهيدرو جيني خلال الانضاج :- 

يوضسح الجدول 4 ) نمط انخفاض الرقم الهيدرو جيني 
في الجين للمعاملات خلال الانضاج › ففي عمر شسهر 


e 1 ٍ ۹‏ 
مما يولي سی صلور 
في معخلم راع 


نسبة الحمو نة الخاصسة 


و فيها ای تاف عددی.ے 


ني صالتح العملية التصنيمية. 


12 12 


ي 


S2 سدس‎ 


0 


5 و ف الهيدر 4 رو جيني للمعامل..ة F‏ قل لز بقية 
اأمع امات فانخفض لي ن A.7‏ 


ا بقية اأمعاملاف ققد ثراو 2 


بينما م بخطاق کنیر ا في لین 
a a: SPS SS E a‏ اک“ 
أ.د - د . تند موارنة فيم اار عم الهيدرو جيني جيسن 


E A‏ 0 8 د 
مامات اف الدر اسه دصر سار کے ا تھے ا ج A‏ 


: ES a CE 
قيمه المعاملابت نها بعد لهاع ماي اتيم زد‎ 


is 
الكبس ) لوسظ ان فذاف فرقا کبرر' بین تلك القی۔د‎ 
0 ٠ ۹ 1 2 oe ' 8 
ائ اله خا‎ EHR ل لل‎ ٣ و کسر سا لأمعاملة‎ 
ملة الگيس لم تستطح بكتري البادي اسسستهلاك كسل‎ 

om o Nth‏ ا 8 4 ت 
اکت الښاهي کي گذاة الخسسد , وار فده الکم اة 


ال تيقية قد اس لکت ا الشهر 
ھن قبل ڊکتر یا البأدىن ال 
المرحلة ء بكتريا غير اباد 


الانضاج ھا ادف ا خخض 


الاء ل سن الانمب. 
ي بيست ية کل ل 


E EE 
"اي دشل في‎ E 


فم الهيدروجيني لاجبسين 


2 


ف كل لامعاملات الى مستو بات اقل مما هو ايه بعد 


اأكبس 7 


٤ 
: <la Na aA f e E 
E و يلاح سن } 4 أ انه خا الانضاج‎ 


الجدول 


ك ارتفا ع بسبط في قيسة الرقم الهونرو جيذي في 


کر 


المعاملاات كافة : قد يعود الى عمليادت التصلل البروتيذي 
3 برو يي 


لے دودو الي لسر رر 


التي تدعیل خط ال ضباج وا ي 


2 
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داتس مس 


e rawr . a مدو یی ن ی س‎ ١ 


جدول 4 . الدیر 4 هي الر رقم الهيدروجيني للجين المصنع باستخدام لالات ال ية والبطرئة ۸12٥-1‏ غاطل 


د 
رفم الهيدرو جيني بهمر 


اقيم نم صلق السك ذااثة مک 


رابعا - الدهلل البروتيني خا الانضاجح هز التي تعمل عليها البيتيديز ادت عي 8 رر ان افر انت 


الجدول ) 5 ( ان كمية انرو جين یز ادرو ثيدي مقادرة lag r PEO-=‏ لاتز أل NE‏ اة اة الاه وه 
نالمایكر ۽ شر م تايرو سین / م من جين قد ر نفعت لار زیمات الببتبديز أدش }3 : ا في اأمعاأماة ٣‏ فسان 
خلال ا الانضاج ولجميع المع .املا + كمسا أن اگم لذا پر وسین فیا کار ۽ دزا ايد اال الانضاج ا 
كميته قد اخنذفت بين معاملات العمر لفسسه و حسب أ وصال الى اقصسا ه في الشهر . الرابع مما یسر ی 


المعاأملة . فلي لمر 3 ~4 يام اتو دک المعاملة S‏ اتو ازن الہ س ا فوالية ابره تيف ا 
على قل کمبة من بين جمڍع المعام حت ٠‏ ذلك یو ضسح کک انناج از وجين غير اړو ديدي » اما هي اأمسامل ةه 
اهمبة انزيمات البروتينيزات المرتبطة بالجدر ر ال#لوتي ا ۴5 فان مقدار ہ قد ااخفضل في جمي ع الاشهر عسن 


الي بفئةد ها دادو هذه المعاملة 3 فيي عليه التحل۔ل مستو ای کے المهاملة ٣‏ وهدا يعطضي تو طحا أضافي ا 


ر کے ٠‏ 


E FS TS EET 6 4 ا‎ 3425 : 7 2 : Se تند ا‎ E 
ا‎ Ik البر و لیلسې آل م خلال الانضاج ھا ان آل ماما د لدو السو يديز ای اي کا مكدر يا آلب .ادو‎ 


ا i‏ 3 3 ت مس ل 1 و 
قد احتوت خاا الانضاج علبي اقل كمسية من النتروجين نم تر اکمه قد تایه م م تر اة کي المعام اة ۴ 
غير اير 9 ياي من بقية المعام حت 94 138 شير السا ا بلغ اقعساه شس ي الس س4ز ار يسس مسن لاا ج 


دور انزیمات برو تينيز انت البادء ئ هي تجهیر الببتي دات 


جدول 5. التغير في الذتروجين غير ألبر وتيني خلال الإتضاج للجبن المعسنع باستخدام السلالات الأصلية والبطيذة 
وا ALac-‏ ` 


8 النتروجين غير تید الجن بعمر ماو ڌایروسین / شم‎ | i 
المعدل‎ es ا‎ E A O SEE )- 0 المعاملة | 2 2 ا‎ 
ا‎ ۱ 
1 


أ 
| ت ا E‏ ا 
| قبل التشميٍ ا | شهرين تلات اشسهر 


83.87 23.7 


- _-_ --- سا‎ 1 
2.18 | 5647 52.40 2499 79 SS 
E RC E 


49.29 | 9658 


4g. TEE!‏ س س م س - ا‘ 


96.58 


بجی جمد یچ 


42.40 46.94 31.99 | 27.58 1 FS 1 


ا 
أ 
1 
ف کب ا ی کک ی کے ق کی ی ا 
ا 
| 
1 
1 


1 
| 


149.41 122.70 52.0 


59.59 | 7353 | 52 2 57.41 


0 
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a e e e a eeu, a ms e ar ais ERT eta as anan e e e a a a AON OSE + amma ara aoa ar 


في المعاملة ۴514٥-‏ لم يختلف نمط تر آكمه عن دلك 


المو جود کي المساملة ۴۹ ر غم اتو ا لچ :فر کسر 
خلايا السلالة [-4ا۸ التي قد تكون حارية انزيمات 
الببتيديز ات نغسها التي تمطكها السلالة الاصلية 01-1 
»> فد وجد العديد من الباحثين أن طافر ات -0٣۴-ععج.]‏ 
لسلالات 1460-00٥٥1‏ تحنف.فة بفعالیة ائزیم ات 
الببتيديز السلالة لاأصلية 1-1 وان طا 


ک الائز یمات 
يشفر لھا عر قبل کروموسومات البكتريا 1 14 ( فبسغ 


في المعاملة FS .AaC~‏ امسا لذ لت مسن 


ألانض' ج ۽ گم أن مهستو ان في دد المصاماة قد نفل 


عند في المعاملة ۴ وقي جع ا مر الانضاج مما 


م ل دي له ر 1 0 E‏ 
لطر اس ور انر لمال الد روتینیر ب ناا ي سياد 


المادة الاساس للببتيديز ات 5 سي الم عامل -“ Flac‏ 


اختآف نمط. لر كمه تماما عل انما بقلو األمعساماات 


وؤ صنل ال اقصاء ٿي ال چن 


و الذالمت و انخفصض هي الشسير ر اسع . أن هدا 


U ala‏ گے e‏ ج 
نفا الحاد فر f E‏ كم الذذترو جل خير ادر روني 3سي 


فر ات 1.ac-Pr0-‏ 
للساحة الاصلية C3-1‏ لاتزال مستفظة بسالببتيديز ابت 


الضرو رية اتر اکم الحو امھں الاسيني.ة و شاد 
الببديدية القصسيرة المبللة E‏ ۱ 


هده ا لايودي الى ز یاد ترک 


أضافة مركز خلاي ا 
بز الببرو دار يزات 
ولكنها ادت الى زيادة تركيز النترو.جين غير البروتيسي 
في الجين في الوقت نفسه مقارذة بان عاملة ۴ . أن عد 
ارتفا ميه النترو جين شیر لبرو نك بي المتر اكمة EE.‏ 
جبرل المعاملة ٥-‏ ۳81.2 بنفس نط ارتفاعه 2 
المعاملة -عج ۴1 ر غم احتر ادها جلى مرفز خلايا 


2 


٤ 


اة 0-1 4رآ يشير إل أهميب.ة إنزيمسات 
البروتينيزات في التعجيل بعماية التهال البروتيني اذ أن 
خفض نسبة الخلايا السريعة في هدد المعاملة السى 20 
4 كان السبب في إنخفاض كميسة النستروجين غب 
البروتيني المتكونة فيها عن كميته في المعاملة 4٥-‏ ا۴ 
مما يدل على إن نسبة الخليل المستعملة مسن البادىء 
البطيء والسريع في هذه المعاملة غير فعالة بشكل 
كافي لزيادة النتروجين غير البروتيني في الجبن خلال 
ألالضاج. 

يستدل من هذه النتانج على ان الكتافة العددية النهائي-ة 
لبكتريا البأدي في خثرة الجدن إ بعد الكبس ) لها تتير 
كبير في نمط النحلل البروتيني الذي يحدش فيه خلال 
الانضاج > أذ ان اضافة مركز خلارا السلللة 1-٥واغ‏ 
الى الحليب عند تلقيحه بنسية %2 من بادئ السلتاة 
الاصلية قد عجل من عملية التحلل البروتيني في الجبن 


) المعاملة عو ]۴ ( ٤‏ وان اتحا. Aad‏ 20 مسن 


AN 


دة التلذيح الکيه ر %3( ګل بادی سریخ ویون 


۲ 
1 


أف العا TIE‏ 4 ال 
EES‏ للعصل عسي دمجرر. عمليه 


التحلل البر 4 وني في ا 


E € 1 Hoa 1 ۰ MÛ 8‏ 1“ 2 
دلو 8 م چو امال ّ ا اھ اریت سدح املاس 


و باستخداع م رکز لابا ازمل ارد LaG-= -P TO-=-‏ 4 اسار 
OY o e e E‏ 
tadhCuders‏ وجماعتە ز 8: 
دجيل عملة التهال البروتيني الجن 


i د‎ N E 
جا ھ جد ان تسد ند‎ 


الببتيديز ' ا بكترا ادي ءآش ت 


اسا 


ا 2 د 
تر كيز وفعالية البروتيديز ات : فللالز: 


4 


ار تيسى ي زیادة كمية الحر اتر : أ لامينية اهر اکم 


بين الجدول ) 6 { متو سط در جات التقو .م الحسسي 
للمصسفات التي احتوتها قانهة النفريم پم لهسي .امات 


اا“ OT‏ اا ب ل شا 
لتصنيع خاال اريعه اسر من ا لاسا سم با حط 


2 أ © 1 0 4 J‏ ا RH‏ ج 
ملهو ر النذحهة المذارنحه المميرة نهدا انو غ مرل 


جمیم اماما د + ویعرد دلگ التي ان ألياد و المسسععف 


8 ف د‎ ٤ ¥ _ x? 

يملف اي در ة اې تتلیل دهن الحليب ۲ }14{ ااا 
E 1 PF <‏ دة 1 3 
ان ألاحياء المجهر ية انشانو له المو جو ده ڌي الجبرل لس 


1 ا E I E‏ 2 
لاتمتلك باك القدر ج ارا مھا لايحفز س هور النكه.ة 


المتزنخة ٣۷0وا‏ dا‏ وم و قد يستو جب فلك اصدافة 


ابيز أت لتطوير هرد التكهة. حصلت المعاملة 
-8 ۴ على أجلي الدر جات الممنوحة خلال الاشهر 


الاربعة من الإائنضاج اة النكهة > فد امتلكت فده 


اأمعاملة نكهة و أاضهة مند اهر الاو 8 ق ار قە کت 


ك 


Kj 1 ۳ f E 
خلا بقبه المد لت اسي خی مقسدار لها خ ادل‎ 


هزير ااا اسي 9 الال رھسفها المدكمرن بائها گے 


نأضسحة . ديذما انخفضكة 
جد الائطضاz tipênıng}‏ 
۴L‏ فقد کانت e‏ و اضعة من الشسهر الارل : 
و حافضدت عل المستو ى نفسه نى انتهاء مدة الاتصضام 


1 ٣ و‎ 1 ٤ 
في حين لم يدث تلور لأنكهة يشكل و اض حح فس‎ . 


ي 
المعاملة ۲ و لم نتغير الدر جات الذي حص لت لی ھا 
خلال الاشهر الاربعة من الانحضساج كت اي اول 
تختذو اأمعاملة 9 ب بشلا کډیر عل العامة ] مس 
حيث در جات النكهة الإأنها تفوقدت عليها بمقدار قليل 
في الشهرينالتادي. والثالت » بينما اقتربت المعاملة ۴9 


سن المعاهلة ۳ و ي متو سط ل الدر قاف امسو ہے ةه ليا 


م 


خلال الانضاج ب ايا لم تمطف في الشهر لار ل نگه.ه 


ie ن‎ 


صسيرة . اهر التحليل الاحصادي نذن و جسسسو ل فر ی 
EAN E.‏ 2 
عدو بین مار وط در حات هذه الصبدة لمع ادل یرل “ 


ق 
]۴ و ۴127 ء في حین کسان هفاك فرة 


1 
س 
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EY‏ وي بین مڌو نحا در جات lalsallة Fl ac—‏ 9 متو سط ابره بيذي | خلال اأشسهر و الاش قن 1 ناج ۉقى 
در عات المعا حت FS j S9 gF‏ کوچ اسح تد ےھ الو د فة حصلدت لی ال علي الدرجات أصفة النكهة 
متو سطط درجات لمعل ملقد 5 S‏ و FSLac™‏ معنويسا خا الشهرين الثاثي و التاايت کذلف . ار ان انخفاض گمية 
عن بعضهما ء الا أن متو سط المعاملة ۴S1 2٥<‏ قد النترو جين غير البروتيني في الشسسهر الرابسع راقةه 
اختاف عدو ن ا عن مدو سط لړ ښالت السا اتير ا و FS‏ اذ لخفادضر في در 3 النكهة الممذو حة سوا فسني الشهر 


اللتين ام يكن هذاك فرق معنو بين متوسط درعات هما الرابع ايضا ء كذلك فان اضافة مركز خلايا الملاالة 
بهذه الصفة . أن مقارنة درجات إنكهة لاتي حصلت [-عو نة الى باديئ السلالة الإهطلية قد يدون المحرلك 
عليها المعاملة ۴ مع تاك التي حصات عليها المعاماة - الاساس اعملية التحلل البروتيني وظهور صفة اأنكهسة 
۴٥‏ یظهر بشکل راضح دور مركز خلارا السلالة بشكل أسر خ عن بقية المعاملات . 

.٥-[‏ ا4 في عملية تسريع افلهار النكهة مما يشير الى أشارول 0وا ( 8 ) الى أن منتجات التحلل السبروتيني 


أن هدة السااة لاتزال محدفظ.ة ڊجھیسسع الانزيم ايت من الهو أمسسعن الاميذية تكسون بمتابة ممهد ات 


اه 


الضرورية لعماية الانضا اج وان فقدانہ۔۔یا انز يسات 5 لمسار ات تفاعل غير معروفة تظهر من 


البر وتینږزات ام یکن له ایر في تلور اأنكهة . سد لاقي ال ر كبايث الي تعطي للجين النكهة الممسسيزة > 
مقار نة التحلل البر و تيني المعاملات تحت الدر اة مسح كسا ان جو سىستان الاميدية تعد اإمصسد: رار اسي 


نتائج الدقو یم الحسي لصفة النكهة یلا دتا 8 اأمعاملة - انايو لک و التر ا 3 المر کبادت اک در بتي سي جيسن 


.(11( امظکت أعلى مقادير مسن النستروجين غير‎ ۴٥ 


جدول 5 . متوسط ذرجات التقويم الحسي خاتل الإنساج للجبن المع پاستخدام السادلات الأصلية و والب بطيئة A Lac-1 E‏ 


الدعاعلة انهه الذون الواحم لاسن القتحات المر ار ة 


0 
9.0 3 Fl.ac- 
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سد ت س و منک کس م ava om es r an‏ 


اا 


ی درک 


ن المعاملة -عھ ٣۴51‏ علي 
التقويم الحسي لصفة القو ام بين بقية المعاملات فك.. پا 
YF‏ 1 


لالا ف 
و ي 


قوامها 


التحليا چ 


الشهر الفالت من الانضاج ولح چ 
الأحصاأئي وجود فرق معنسسوي بينسهاأ وبيسن 
متوسط در جات القوام للمعاملة -عج ٣۴].‏ بينما كانت 


افر روف متو بے بینسسها وپیسن متو س سطات اى رجات 


الممنو.حة للمعاملات إو 95و ٣S‏ والتي لے ۾ تکن شذ الک 
فروق معنوية بين متوسطات الدرجات الممنوحة لها 
یتد خاا الانضاج تحطيم سد من برو نادت الخ 
يو ساطلة الاد يمانت آلمحالة للبرو تين ونفقد الجبسن 
تذربجیا شاا الإنضباج تصرفه ةه تبات و الس اة ق 
الكو آم أيصبح ليذا وذ نسجة ناعمة 

المعاملة “مو۴ على در جات 


النقويم اسي لصفة المر أر 3 اا j»:‏ ا 
الانضا جح لها المسعاملتان S‏ و و 


حاز جير 


اافرق معذوتي بين م متو سطایت در 
في حين كان الغرق معنوي وډين 
المعاملة ٣‏ الي 


متو سط در جلت 
كاندت من الأجبان الوحيدة قيد الدر أسة 
ذات مرأرة راطضحة »> كما كان الفسرق » 
٠‏ المعاملتين -بو ا٣‏ ر 


7 1 ۱ 
E E a‏ 
هدو اسا لے ال 


gFS‏ لم يكن معنويا بين متو ءط المعامانين 
لاطا ەن الجدول ) 6 ( 8 ان 
لاجبان ؟ کل كل المعاملئت کان عالية بد بها نیت الن-هر 


و اضحة ولك بعد مرور الشهر الثاني الف ت لاف 


الذر جات و سلب کل معاملة 3 سسس ر ۱ المسر ارد 
شا و امنا ایت في المعاملة F۴‏ د ۹ 8 ت حدتها و : الشسسهر 


EA م‎ 


E 


ر تكن هنالف صر ا د رھ تدکكر و جين المعأملة sS‏ ولم 


N‏ ا 


٠‏ أي من المحكمين المر ارة يسه خلال 

الانضاج وحتى انتهاء نلك المدة مقارنة بالمعاملسة ۴ > 
في حين كانت قليلة جدا في المعاملة ۴5 فضي التهر 
الأول و على المستو ى نفسه خلال الشهر التاني 
والثالدث وا . ما في المعاماة ۴L4:‏ 
المرارة في الشهر الاواي 
تماما في الشهر الثاني والثالث والرابع » بينما لم تضلهر 
المرارة في المعاملة -40 ۴51 


فار 
ضعبفة ا : م أختف دت 
في الشهر الاول 
والثاني والتالدث الا انها كانت خفيفة جداأ ف 
و 

ان نمط ظهور المرارة في معاملات التصنيع تحت 
الدراسة وبالاسلوب الذي تم توضيحه يشير بشكل قاطع 
الى ان هناك ارتباطا ويفا بین مسنر ی تو اجد خلايا 


P0٣‏ في الجن وبين مستو ي شد المر أ 5 يسه مها 


ك 
شر هھ 


8 اماما 2ة 


و 


و 


فين و انتخا 


ی ارت تاها و و ادح اوسن دراکير 


ان اللالة الاصلية 


لبرو تينيز ادت 
CH=‏ 


ن السلالات الإمرة إذ نكون لها القسدرة عدسى البق.اء 


يشير ار 


البادي في الجبن بمرار ته . 


دیل عا ان تالف الولز؛ مات کور 0 قحالة کا ي للف 
لامر حل س اانا ج إد ر اکت ڊ کد قيها ابد 
ولكن الاضتفاء الد يجي للمر آرة في اشير ف 
اي 1 فعالية الببيدي...ر 1 


اش بع في هذه الدعاملة يشير 


ا تمطكها ا السلاة الا ية CH1-1‏ في د 


1 


ا حا 
ابابا جلسی 


e <“ 2‏ 
الممتو حبك الم عامڈ هة 


الدر کجات نت الممنو حة للم عاملة F‏ رف 


5 ددر شد ه الفة 3 اتخ ھ فا N i‏ ق ا ا ¢ 
ر2 Pro‏ ( شام تظهر لمر ار ة في هده الم عاملة یو EEF‏ 
الإنضا کا أن تسد الخلمل بیسن ااا ے۶ اسردم 


ل حفس 
ر 2 


EFL aç تانح المعاملة ا هم ن انقاچ الما ا4‎ a 

3 ve 
(BEET 1 N Î Û 
لهذء الحسفة يشير کل و اضح کا الس ج ان خلاا‎ 


السلالة 1-موا۸ لاتر ل محتفظطة بقدرتها على اتکساج 


الببئيديز انت اآتي. تستطيم تحطيم انبيئيدات المرة › كما 
بېدی دير ي يخ بر ت 

اى زيادة اعدد الحي تڊکتر يا البادئ في ۽ هذا الجن مسن 

IE‏ ا اة مدز شاا اله Alac-!‏ 5 اد 


المرعاملة قي الشهر لاني و اندي ر 


9 أن العامة و 


5 اسح با في تل اإمعاملسة ٣‏ . 


۴1 قد اکت شدهہ ادتاک حبتث انخفضیت المسر ر a‏ 


ù 


د ی“ REA:‏ اا el AN‏ 
في جب معاملتها قي الشهر الارل رالتاني 
ا لانصا ب عند مقار ننوا دع در چ دت 


es 


الستسالر 


1 ار لز اھ ق خاشسع #حمود . ١‏ عاك العزيز خذلظ اللہ 
$6 5 9 م 1 
8 @ 1% . ميم اجرب الزر اجك سو ادګ لاز 


الکن لطبا 3 النشر ۰ اة لمو O‏ 
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a a a a a re gaa aa 1s aa: rge rr 


7 2 الر أو ي طارقی ساگر حکیم 9 1985 : الطسرق 


۹ ۰ ۹ 

العملية اليل الايد س وەشنق o‏ 
1 ا 

خامعة بداد . 


2 -“ تو فيق» عامر طالدب . عامر ميد سميد والدهان 
2004 . 


اک ام e‏ لات ١‏ اسا يع 5 البطيئة سن 
LaCctOCOLCi e ssp cremoris CHe Î‏ 


في اسر اع إنضا جح الحبن الشبيء بالاو E‏ 


عزل الطافرات البطينة و الففاقدة لك درة 
0 ا الاکتوز ۰ 
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